Profikocher
Kippbratpfanne 80 |
mit manueller Handradkippung

Hersteller: Locher GroBkiichen-Gerate GmbH
Typ: 362493

Ausfiihrung:
Kippbratpfanne 80 | mit einer Heizzone
und manueller Handradkippung

Ausflhrung:
Werkstoff: Chromnickelstahl 18/10 DIN 1.4301

Gehause und Abdeckung aus mehreren Teilen
gefertigt.

Schalter- und Revisionsblenden abnehmbar.
Rundungen und glatte Oberflachen ermdglichen eine
optimale Reinigung.

Bratflache aus 12 mm starkem Edelstahl-Boden mit
Korrosionsschutz die Ecken gerundet, mit
Spezialschliff fir eine gute Antihaftwirkung und
Bratergebnisse.

Warm-/Kaltwassereinlauf iber Einlaufhahn

Die einfache Bedienung erfolgt durch eine stufenlose
Temperaturregelung tGber Thermostat mit Betriebs-
und Heizanzeige.

Die Kippbratpfanne hat eine Heizzone und wird durch
die manuelle Handradkippung entleert.

Technische Daten

Breite: 800 mm

Tiefe: 900 mm

Hohe: 900 mm
Gewicht: 145 kg

Inhalt: 80 Liter
Temperaturbereich Braten: 50°-300°C
Anschlusswert: 400V / 15,0 kW

01/22 MaBe sind ca.- MaBe. Technische Anderungen und drucktechnisch bedingte Farbabweichungen vorbehalten.
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