Stand 850
Gasherd 4 Kochstellen ,POWER"
mit Bratofen GN 2/1

Hersteller:

Locher GroBkiichen-Gerate GmbH

228102

Elektro-Bratofen GN 2/1 mit Ober-/Unterhitze
Die einfache Bedienung erfolgt Uber zwei
Thermostate fur getrennte Regelung von

Ober- und Unterhitze mit Betriebs- und
Heizanzeigeleuchten.

Vorteile des Einbau Bratofen:

Entliftung fir Entstandenen Wasserdampf.
Optimale Ergebnisse, durch Edelstahl-Spezial-Schliff
mit Antihaftwirkung, Ober- und Unterhitze getrennt
regelbar (50 - 270°C), dadurch optimale individuelle
Temperaturregelung.

Komplett Abnehmbare Halterung fiir Backbleche zur
optimalen und einfachen Reinigung.

Zubehor inklusive: Backblech und Backofenrost.

Technische Daten Bratofen

Backrohrvolumen: GN2/1
Spannung: 400V/3~/N/PE
Anschlusswert: 5,6 kW

Ausfiihrung:
Leistungsstarker Gasherd mit 4 Kochstellen ,POWER”
mit Elektro-Bratofen GN 2/1 mit Ober-/Unterhitze

Werkstoff: CNS 18/10 DIN 1.4301

Gehéause und Abdeckung aus mehreren Teilen gefertigt.
Schalter-, Revisionsblende, hintere Blende abnehmbar.
Rundungen und glatte Oberflachen erméglichen eine
optimale Reinigung.

Standherd mit tiefgezogenen Kochmulden (ca. 65 mm) und
verchromten Schieberosten Uber je 2 Kochstellen.
Abdeckung hinten 20 mm aufgekantet und mit patentiertem,
flachenblindigem Verbindungszugsystem mit Haarfuge.

Unterbau mit Bratofen GN 2/1 Gas-Absperrhahn in der
Blende, Sockelbaufahig durch abnehmen der FiBe.
4 x E-Brenner 7,5 kW
Die einfache Bedienung erfolgt durch Ziindflammenbrenner
mit Pilotflamme, einem Gasabsperrhahn im Unterbau.
Im Lieferumfang sind Zuleitung.
Optional:
e  Schieberost 851 Gas fiir 1 Kochstelle
e Wok Ring 851

e  Tire fur Unterbau (Anschlag links o. rechts)

Technische Daten

Breite: 800 mm

Tiefe: 850 mm

Hohe: 850-900 mm (Korpushdhe 700 mm)
Nennwarmebelastung: 30 kW Gas

Eingestellt auf Erdgas H

01/23 MaBe sind ca.- MaBe. Technische Anderungen und drucktechnisch bedingte Farbabweichungen vorbehalten.
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