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Locher GroBkiichen - Gerate GmbH
Karlsberger StraBBe 3 — D-87471 Durach
Tel.: +49 (0) 831/5238339-0; Fax -15
E-Mail: office@locher.info | www.locher.info

Bedienungsanleitung
Kochkessel

207680, 207681, 208680, 208681
227680, 227681, 228680, 228681

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung
vor Aufstellung - Installation - Inbetriebnahme.
Dadurch schitzen Sie sich und vermeiden Schaden.


http://www.locher.info/
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Sicherheitshinweise

Diese Anleitung sorgféltig lesen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung fiir einen
b spateren Gebrauch oder fir Nachbesitzer aufbewahren. Das Gerat nach dem
: ' : Auspacken priifen. Bei einem Transportschaden nicht anschlieBen. Den Schaden
schriftlich festhalten und den Kundendienst rufen, sonst entfallt der
Garantieanspruch. Der Einbau des Gerdates muss gemalB der beigefligten
Montageanleitung erfolgen. Das Gerat nur zum Zubereiten von Speisen benutzen. Das Gerat
wahrend des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerat nur in geschlossenen Raumen verwenden.
Benutzen Sie keine Abdeckungen. Sie kdnnen zu Unféllen fiihren, z.B. durch Uberhitzung,
Entzindung oder =zerspringende Materialien. Benutzen Sie keine ungeeigneten
Schutzvorrichtungen oder Kinderschutzgitter. Sie kédnnen zu Unfallen fiihren. Dieses Gerat ist

nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmt.

Brandgefahr !

- Kochkessel nicht mit Ol oder Fett befiillen. HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell. HeiBes
Ol und Fett nie unbeaufsichtigt lassen. Nie ein Feuer mit Wasser I6schen. Geréat ausschalten.
Flammen vorsichtig mit Deckel, Léschdecke oder Ahnlichem ersticken.

- Die Heizungen werden sehr hei3. Nie brennbare Gegenstande in oder auf das Gerat legen.
Keine Gegenstande auf oder in dem Gerdt lagern.

- Das Gerat wird heiB. Nie brennbare Gegenstande oder Spraydosen in Schubladen direkt
unter dem Kessel aufbewahren.

Verbrennungsgefahr!

- Das Gerdt und deren Umgebung, insbesondere ein eventuell vorhandener Einbaurahmen,
werden heiB. Die heiBen Flachen nie beriihren. Kinder fernhalten.

- Das Gerdt heizt auf 100°C. Den Inhalt nie bertihren. Kinder fernhalten. Verbrihungsgefahr!

- Gegenstande aus Metall werden im Becken sehr schnell heiB. Nie Gegenstdnde aus Metall,
wie z. B. Messer, Gabeln, Loéffel und Deckel im Becken ablegen.

- Nach jedem Gebrauch das Gerat mit dem Hauptschalter ausschalten. Nicht warten, bis sich
das Gerat automatisch ausschaltet, weil sich kein Wasser mehr darin befindet.

- Das Geréat ist mit verschiedenen Sicherheitseinrichtungen (Druckschalter, Uberdruckventil,
Vakuumbrecher) gegen Uber- und Unterdruck in der Innentasche gesichert. Im Fehlerfall
kann es zum Austreten von heiBem Dampf im Sockelbereich des Gerates kommen!

Stromschlaggefahr !

- UnsachgemaBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-
Techniker darf Reparaturen durchfiihren und beschadigte Anschlussleitungen austauschen.
Ist das Gerat defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten.
Kundendienst rufen.

- Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger
oder Dampfreiniger verwenden.

- Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerat einschalten.
Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

- Springe oder Risse in der Abdeckung kénnen Stromschlage verursachen. Sicherung im
Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

Beschadigungsgefahr !
- Das Gerat ist mit einem Sicherheitsthermostat ausgestattet. Beachten Sie die
Einbauvorgaben zur Installation des Sicherheitsthermostates.

Achtung !

- Raue Reinigungsmittel- und Gegenstande verkratzen das Gerdt und Becken.

- Niemals Gerat ohne Wasser in Betrieb nehmen. Das fiihrt zu Schaden und Defekt des
Gerates.

- Keine heiBen Gegenstdnde auf das Bedienfeld, die Anzeigen oder den Kochfeldrahmen
stellen. Das kénnte zu Schaden fuhren.

- Wenn harte und spitze Gegenstande auf das Gerat fallen, kdnnen Schaden entstehen.

- Aluminiumfolie und KunststoffgefaBe schmelzen auf heiBen Oberflachen. Der Gebrauch von
Herdschutzfolie wird nicht empfohlen.
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Sicherheitsvorschriften
Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften
bedeutet Gefahr ( Verletzungen )

Dieses Symbol warnt vor gefahrlicher Spannung.
(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Achtung

Bei unsachgemaBer Anwendung
konnen kleinere Verletzungen oder
Sachbeschadigungen hervorgerufen werden!

Direkt am Gerat angebrachte Gefahrensymbole miissen unbedingt befolgt werden
und die Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden.

Achtung

Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerdates muss
die Bedienungsanleitung gelesen werden.

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften kann zu Gefahr flir Personen, Umgebung und
fir das Geréat selbst flihren. Bei Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften besteht kein Recht
auf jegliche Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken flihren

( Beispiele ):

- Gefahr fur Personen durch elektrische Ursachen
Gefahr fir Personen durch Gberhitztes Gerat
Gefahr fir Personen durch Uberhitztes Becken
Gefahr fir Personen durch heiBes Wasser

Sichere Anwendung

Die Sicherheitsvorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen
Vorschriften flr Elektrizitdt zur Verhinderung von Unfallen sowie jegliche betriebsinterne
Arbeits-, Anwendungs- und Sicherheits-Vorschriften missen befolgt werden.
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Sicherheitsvorschriften flir das Bedienpersonal

- Achtung! Gerat nicht im heiBen Zustand mit kaltem Wasser/Eis fullen bzw. reinigen. Das
Ignorieren dieses Hinweises kann zu Beschadigungen des Gerates fihren. Auswirkung bei
Ignorieren: Becken wird verformt, ReiBen des Fugenmaterials durch extreme
Temperaturschwankungen und damit Zerstérung der Dichtung, fihrt zu Eindringen von
Feuchtigkeit und Fett und kann damit zum Defekt des Gerates flihren.

- Wenn die Dichtung gerissen ist, muss das Gerat ausgeschaltet und von der elektrischen
Zufuhr getrennt werden. Berihren Sie keine Teile im Innern des Gerates.

- Das Gerat wird durch die mit Weichwasser gefiillte Innentasche mittels Rohrheizkdrpern
erhitzt. Um Verletzungen (Verbrennungen) zu vermeiden, das Beckeninnere nicht berthren.

Bitte Vorsicht vor heiBen Speisen und Fliissigkeiten.

- BITTE BEACHTEN: Warnung vor mdglicherweise rutschigem Boden in der Umgebung des
Gerates. Dies kann zu Verletzungen fihren.

- Um Uberhitzung der Beckens durch Leerkochen zu vermeiden, heizen Sie das Gerét nicht
unbeaufsichtigt und ohne Wasser auf.

- Schalten Sie das Gerat aus, wenn es fiir eine Weile nicht benutzen. Dadurch vermeiden Sig,
dass der Heizprozess automatisch einsetzt. Somit wird ein unbeaufsichtigtes Aufheizen
vermieden, d.h. eine Person, die das Gerdt benutzen will, muss den Heizprozess durch
Einschalten des Gerates bzw. durch Drehen des Leistungsreglers auf "EIN' starten.

- Benutzen Sie das Gerat nicht als Ablage!

- Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. in oder auf das Gerat, da es sich entziinden kénnte.
Aluminiumfolien und KunststoffgefdBe dirfen nicht in oder auf das Gerat gelegt werden.

- Es ist darauf zu achten, dass wahrend des Betriebs des Gerates Gegenstande, die der
Benutzer tragt, wie z. B. Ringe, Uhren usw., hei werden kénnen, wenn diese nah an die
Kochebene kommen.

- Nach Gebrauch ist das Gerat mittels ihrer Regel- und/oder Steuereinrichtung abzuschalten.

- Legen Sie keine Kreditkarten, Telefonkarten, Kassetten oder andere empfindliche
Gegenstdnde in oder auf das Gerat.

- Es dirfen nur empfohlene Typen und GréBen von GefaBen eingesetzt werden.

- Vermeiden Sie das Eintreten von Fliissigkeiten in das Gerat und das Uberlaufen von Wasser
oder Kochgut Gber den Rand. Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Wasserstrahl.

UnsachgemaBe Bedienung

Die Funktionstiichtigkeit des Gerates kann nur bei richtiger Anwendung gewahrleistet werden.
Die Grenzwerte gemaB den technischen Daten dirfen unter keinen Umstédnden Uber- oder
unterschritten werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Kontaktieren Sie den Hersteller, wenn Sie Anderungen am Gerédt beabsichtigen. Um die
Sicherheit zu gewahrleisten, verwenden Sie nur Original-Ersatzteile und Zubehérteile, welche
durch den Hersteller bewilligt sind. Bei Verwenden von nicht originalen Komponenten erlischt
jegliche Haftung fiir Folgekosten. Bei Demontage, Priifungen oder Reparaturen auf
Standsicherheit des Gerates achten.

Achtung! Beim Tauschen von Ersatzteilen muss das Gerat von der Stromzufuhr "sichtbar
getrennt werden".
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Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen die bei der Montage,
Anwendung und Unterhalt beachtet werden missen. Sie muss vor der Installation und
Inbetriebnahme vollstandig durch den Monteur und das Bedienpersonal gelesen werden, und
immer zum Nachschlagen in der Néhe des Kochkessels ausliegen.

Anwendung
Der Kochkessel darf ausschlieBlich zum Zubereiten von Mahlzeiten eingesetzt werden.

Produktbeschreibung

Produkte

207680, 227680, 207681, 227681, 208680,228680, 208681, 228681
- Schnelle Aufheizzeit

- Leistungsregelung mittels Stufenschalter und Energieregler

- Einfache Bedienung mittels Drehregler

Technische Daten
Bedienung und Kontrolle
207680, 227680, 207681, 227681, 208680,228680, 208681, 228681

Drehregler ,0-I-II-TIIT" schwarz Netz- und Stufenschalter
Lampe ,Betrieb" griin ~AN" bei Betrieb des Gerates
Drehregler »,0-10D" schwarz Energieregler

Lampe ~Heizung an" gelb ~AN" bei Betrieb der Heizung
Manometer ,0-1,0 bar™ chrom Druck in der Innentasche
Wasserventil ~Kaltwasser * chrom/blau Kaltwasserzulauf
Wasserventil ~Warmwasser " chrom/rot Warmwasserzulauf

Technische Geratedaten

Dimensionen AuBenmaBe BxT x H InnenmaBe @ xT Nutzinhalt
207680 700 x 700 x 850/900 mm 500 x 348 mm 50 Liter
227680 700 x 700 x 850/900 mm 500 x 348 mm 50 Liter
207681 700 x 700 x 850/900 mm 500 x 448 mm 80 Liter
227681 700 x 700 x 850/900 mm 500 x 448 mm 80 Liter
208680 800 x 850 x 850/900 mm 600 x 390 mm 100 Liter
228680 800 x 850 x 850/900 mm 600 x 390 mm 100 Liter
208681 800 x 850 x 850/900 mm 600 x 515 mm 150 Liter
208681 800 x 850 x 850/900 mm 600 x 515 mm 150 Liter
Gerate Spannung Schalter Leistung Gewicht
207680 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 4,6/9,4/14,0 kW 90 kg
227680 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 4,6/9,4/14,0 kW 90 kg
207681 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 6,0/12,0/18,0 kW 90 kg
227681 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 6,0/12,0/18,0 kW 90 kg
208680 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 7,0/14,0/21,0 kW kg
228680 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 7,0/14,0/21,0 kW kg
208681 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 8,6/17,4/26,0 kW kg
208681 400V/3~/N/PE 3-Stufen 0-I-II-III 8,6/17,4/26,0 kW kg

Funktionsbedingungen
- max. Toleranz der Netzspannung Nominalspannung

- Frequenz

+5%/-10%
50/ 60 Hz

Achtung Schutzklasse im Auslieferungsstand

-> IP33
-> IP33

207680, 227680, 207681, 227681
208680,228680, 208681, 228681
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Installation

Elektrische Daten der Gerate (14,0 kW)

207680, 227680

3-phasig (Spannung 400V/3~/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe min. Zuleitung | min. Absicherung |
Steuerspannung | Braun, Schwarz 5G4mm?2 3-pol 25A
Phase Braun, Schwarz, Grau

oderi1,2,3
N Blau oder 4 Frequenz Steuersicherung |
PE Gelb/Grin 50/ 60 Hz B6A

Elektrische Daten der Gerate (18,0 kW)

207681, 227681

3-phasig (Spannung 400V/3~/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe min. Zuleitung | min. Absicherung |
Steuerspannung | Braun, Schwarz 5G6mm?2 3-pol 32A
Phase Braun, Schwarz, Grau

oder1, 2,3
N Blau oder 4 Frequenz Steuersicherung |
PE Gelb/Grin 50/ 60 Hz B6A

Elektrische Daten der Gerate (21,0 kW)

208680, 228680

3-phasig (Spannung 400V/3~/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe min. Zuleitung | min. Absicherung |
Steuerspannung | Braun, Schwarz 5G6mm?2 3-pol 32A
Phase Braun, Schwarz, Grau

oderi, 2,3
N Blau oder 4 Frequenz Steuersicherung |
PE Gelb/Grin 50/ 60 Hz B6A

Elektrische Daten der Gerate (26,0 kW)

208681, 228681

3-phasig (Spannung 400V/3~/N/PE +5% / -10%)

Anschluss Farbe min. Zuleitung | min. Absicherung |
Steuerspannung | Braun, Schwarz 5G10mm?2 3-pol 50A
Phase Braun, Schwarz, Grau

oderi1,2,3
N Blau oder 4 Frequenz Steuersicherung |
PE Gelb/Grin 50 /60 Hz B6A

Installations-Umgebung
-  max. Umgebungstemperatur

Lagerung > -0°C bis +70°C in Funktion >+5°C bis +35°C
-  max. relative Luftfeuchtigkeit
Lagerung > 10% bis 90% in Funktion > 30% bis 90%

Installationsvorrausetzungen
Das Gerat muss in einer geraden Flache eingebaut (platziert) werden. Die Einbauflache muss
mindestens das Gewicht des Gerates zuzliglich dem Gewicht des Nutzinhaltes zulassen. Die
Netztrennvorrichtung muss leicht zuganglich sein.

Das Sicherheitsthermostat ist

zuganglich im Unterbau
einzubauen.
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Installationsvorschriften
Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:

- Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjenigen des
Typenschildes Gbereinstimmt.

- Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebaudeinstallations-Vorschriften
entsprechen. Die gliltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitats-Behérden miissen befolgt
werden.

- Das Gerat ist mit einem Netzkabel ausgestattet, dieses kann mit dem Kabel bzw.
notwendigen Stecker an eine Steckdose bzw. Anschlussdose angeschlossen werden.

- Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, muissen diese fir einen Fehlerstrom von
mindestens 30mA ausgelegt sein.

- Das Bedienpersonal muss dafiir sorgen, dass alle Installations-, Unterhalts- und
Inspektionsarbeiten, durch zugelassenes Fachpersonal ausgeflihrt werden.

Zum elektrischen Anschluss des Gerdtes sind die Gesetzlichen
Vorschriften des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung
Die elektrischen Anschliisse miissen
durch eine Fachperson
ausgefiihrt werden.

Achtung
Falsche Spannung kann das
Gerdt beschéadigen

Inbetriebnahme

Elektro-Montage

Das Gerat ist mit einem Netzkabel ausgeriistet. Dies kann mit einer Anschlussdose verbunden
werden oder mit Stecker versehen werden. Flhren Sie die Anschliisse gemaB den
Installationsvorschriften aus. Die elektrischen Installationen missen durch zugelassene
Installationsunternehmen unter Einhaltung der spezifischen nationalen und lokalen
Vorschriften ausgeflihrt werden. Die Installationsunternehmen sind verantwortlich fir die
korrekte Auslegung sowie Installation in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsvorschriften. Die
Warn- und Typenschilder missen strikt befolgt werden.

Priifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung des Netzstroms und des Gerates

(gemaB Typenschild) tibereinstimmen.

-

Wasseranschluf3

Kaltwasser Warmwasser Dampferzeuger
Temperatur maximal 60°C
Wasserharte Maximal 10° dH Maximal 10° dH Maximal 5° dH
Wasserdruck mindestens 2 bar mindestens 2 bar mindestens 2 bar
dynamisch statisch
maximal 6 bar maximal 6 bar maximal 6 bar
dynamisch statisch
Anschluf3 " AG 1" AG C78|
G
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- die regionalen Bestimmungen und die Technischen Regeln fir Trinkwasser-Installationen
(DIN EN 1717) sind zu beachten!

- bauseitige Wasserleitungen und Zulaufschlduche vor Inbetriebnahme durchspilen

- an den Anschllssen fir Kalt- und Warmwasser sowie zum Dampferzeuger (Innentasche)
ist gut zuganglich ein Absperrhahn vorzusehen

- zwischen Wasserentharter und Kochkessel darf keine Leitung aus verzinkten Eisenrohren
oder dhnlichem Material verwendet werden, sonst Rostgefahr!

- Beachten Sie die Gebrauchs- und Installationsanleitung des verwendeten Wasserentharters
- Die Zulaufschlauche dirfen nicht plattgedrickt oder geknickt werden
- Alle Anschliisse (auch intern) auf Dichtigkeit Gberprifen

Uberdruck

Das Gerét ist mit mehreren Schutzeinrichtungen gegen Uberdruck im Dampferzeuger gesichert.
Diese missen im Fehlerfall den entstehenden Uberdruck ungehindert ableiten! Bei Standgeréten
ist hierflir eine Ausleitung Uber den Boden vorgesehen. Diese befindet sich im vorderen Bereich
des Gerates und darf bei Sockelmontage NICHT auf oder hinter dem Sockel stehen.
Gegebenenfalls sind bauseits entsprechende MaBnahmen zu treffen.

Bei Einbaugeraten ist der Errichter der Anlage flir eine entsprechende, normgerechte Ableitung
verantwortlich!

Bei Aufstellung dieses Gerdates in unmittelbarer Ndhe einer Wand, von Trennwanden,
Kiichenmoébeln, dekorativen Verkleidungen usw. wird empfohlen, dass diese nicht aus
brennbarem Material gefertigt sind; anderenfalls miissen sie mit geeigneten nicht
brennbaren, warmeisolierenden Material verkleidet sein, und die Brandschutz-
Vorschriften miissen auf das sorgfaltigste beachtet werden!

Drehen Sie den Gerateschalter und den Leistungs-Drehknopf in AUS-Position (0) bevor Sie das
Gerat an das Stromnetz anschlieBen.

Die Voraussetzungen gem. Position ,Installations-Vorrausetzungen™ missen eingehalten
werden
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Bedienelemente

3-Stufen-Hauptschalter
Position AUS:
"0 zeigt zur Markierung (e)

Position EIN:
I, II, III zeigt zur Markierung (e) Leistungsstufe zeigt zur Markierung (e)
gewahlte Leistungsstufe “III°, "II°, 'I°

1/3 Leistung 2/3 Leistung volle Leistung

Energieregler
Stellung zwischen 0 und 10, markiert die aktuelle Position des Energieregler-Drehknopfs.
Die rastende Position ,D" steht fir einen Dauerbetrieb.

Position Heizung AUS: Position Heizung EIN:
"0 zeigt zur Markierung (e) Jede Position, welche zur Markierung
(o) zeigt. (1) bis (D)

Wasserzulauf (Mischbatterie)

Warmwasser Kaltwasser
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Sicherheitsentleerhahn

Hahn 6ffnen
ACHTUNG! Der Auslaufhahn ist hei3! Spritzende heiBe Fliissigkeiten!
Verbrennungsgefahr!

Schutzhandschuhe tragen, Topflappen verwenden!

Vor dem Offnen des Hahns ist das Gerat auszuschalten!

Griff
Zu
Hahn 6ffnen Hahn schlieBen
- Griff (1) nach auBen ziehen - Griff im Uhrzeigersinn bis Anschlag drehen
- im gezogenen Zustand Griff gegen - Den Griff einrasten lassen

den Uhrzeigersinn drehen (2)
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Funktionstest
Vor dem Durchfihren des Funktionstests muss der Anwender wissen, wie das Gerat zu
bedienen ist.

Entfernen Sie alle Gegenstédnde aus der Heizzone (Becken). Stellen Sie die Inbetriebnahme
sofort ein, sollte das Gerat einen Defekt haben. Schalten Sie das Gerat sofort ab und ziehen
Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie das Gerat spannungsfrei.

Der Kochkessel darf unter keinen Umstianden ohne Wasser in Betrieb gesetzt werden,
der Dampferzeuger (Innentasche) des Geridtes muss mit Weichwasser befiillt sein!

Offnen Sie den Deckel des Gerétes und drehen sie die Wassereinlaufarmatur iber den Kessel.
Betatigen Sie die Mischbatterie an der Frontseite um das Gerat mindestens bis zur Minimum
Markierung mit Wasser zu flllen. Nach dem erstmaligen Einschalten des 3-Stufen-
Hauptschalters flllt sich die Innentasche (Dampferzeuger) mit Weichwasser. Nach Einschalten
des Energie-Reglers erhitzt sich die Heizung, sobald der ideale Wasserstand im Dampferzeuger
erreicht ist.

Die Beheizung kann mittels 3-Stufen-Hauptschalters und Energieregler eingestellt werden.
Der Energieregler taktet die Heizung je nach Einstellung in unterschiedlich langen Intervallen.
Das Gerat funktioniert nur bei gefilltem Dampferzeuger!

Achtung

Die Heizung (unter dem Kessel) wird stark erhitzt. Um
Verletzungen zu vermeiden, berihren Sie die
Kesselinnenwande nicht.

Wenn die Heizlampe (gelb) ausgeschaltet bleibt priifen Sie folgendes:

- Ist das Gerat mit dem Stromnetz verbunden bzw. Hauptschalter ein?
- Ist der 3-Stufen-Hauptschalter auf Position I, II oder III?

- Ist der Energieregler zwischen Stufe 1 und ,D"?

- Ist der Dampferzeuger (Innentasche) mit Weichwasser gefiillt?

Bedienung

Kochprozess

Ausreichende Wassermenge einfiillen (mindestens bis zu minimal Markierung). Diese auf
keinen Fall unterschreiten. Wahlen sie die gewlinschte Leistung mittels 3-Stufen-Hauptschalter
und Energieregler. Das Gerat nimmt den Betrieb auf, was mittels den beiden Lampen angezeigt
wird. Die leuchtende Betriebsanzeigeleuchte zeigt (griin) den Betrieb des Gerates an. Durch
die leuchtende Lampe (gelb) wird der Betrieb der Heizung angezeigt. Je nach Einstellung des
Energiereglers taktet die Heizung in veranderlichen Intervallen.

griine Lampe Gerat in ,,Betrieb™

gelbe Lampe Heizung ,,an" (taktet)

Reinigung und Pflege

Warnhinweise

ACHTUNG!

- keine atzenden Reiniger auf Bedienblende und Schaltknebel bringen!

- Das Gerat nicht mit Wasserschlauch, Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger reinigen!
- Reinigungsmittel nicht langer als 15 Minuten im Gerat stehen (einwirken) lassen.

- keine scheuernden Putzmittel verwenden!

- Gebrauchsanweisung des Reinigungsmittel-Herstellers beachten!
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Hinweise zu Edelstahl

- Auch hochwertiger Edelstahl kann durch unsachgemaBe Behandlung korrodieren. Salze,
Sauren, Chlor, Jod und Rickstande von Speisen zerstéren die Schutzschicht und kénnen zu
Korrosion und LochfraB flhren!

- die Oberflache des Edelstahls bildet nach einer Beschadigung sofort wieder eine Schutzschicht,
aber nur, wenn Luft oder Sauerstoffreiches Wasser auf die Oberflache einwirken kann

- wenn Riickstande wie Kalk, EiweiB oder Starke nicht vollstandig beseitigt werden kann sich
keine Schutzschicht bilden und es kommt zu Korrosion. Reinigen Sie das Gerat deshalb so, das
keine Riickstande mehr anhaften.

Reinigungs- und Pflegemittel

Geeignete Reinigungs- und Pflegemittel erhalten Sie bei Ihrem Kundendienst oder im
Fachhandel. Das sind zum Beispiel:

- fettlésende Reinigungsmittel

- spezial Edelstahl Reiniger

- Grillreiniger flr Edelstahl

- konservierende Edelstahlpflegemittel

Gehause und Kessel reinigen

- das Gerat leeren und abkthlen lassen

- mit Wasser, fettlésendem Reiniger und Spllblrste griindlich reinigen

- abgelagerten Kalk mit Essig oder kalklésendem Reinigungsmittel (Hinweise des Herstellers
beachten!) entfernen

- Auslaufhahn 6ffnen, und wie beschrieben zerlegen, reinigen und einfetten

- gereinigte Teile und Flachen mit einem weichen Lappen trockenreiben

Auslaufhahn zerlegen und reinigen

Hahnoberteil enthnehmen

1. Auslaufhahn vollstéandig 6ffnen

2. Hahnoberteil 15° im Uhrzeigersinn zuriick drehen
3. Griff bis Anschlag ziehen und festhalten

4. Hahnoberteil nach oben heraus ziehen

Reinigung und Pflege

- den Auslaufhahn und das Hahnoberteil innen und
auBen reinigen

- die gereinigten Teile und Flachen mit klarem
Leitungswasser spilen und mit einem weichen Tuch
trockenreiben

Fiihrungséfinung fr Ent- - O-Ringe (Dichtungen) Uberprifen, bei Bedarf
nahme Hahnoberteil austauschen

- Damit der Auslaufhahn leichtgangig und dicht bleibt,
das Hahnoberteil dinn mit lebensmittelechtem Fett
einfetten.

Hahnoberteil

; Hahnoberteil einsetzen

QS - Hahnoberteil in Hahnunterteil einsetzen

4} - Hahnoberteil Griffseitig im Bereich der
Fihrungsoéffnung hin und herdrehen, bis das

Hahnoberteil einrastet und sich nicht mehr verdrehen

lasst

- Am Griff ziehen, dabei das Hahnoberteil nach unten

dricken

- Griff loslassen und im Uhrzeigersinn bis Anschlag

drehen

- ist das Hahnoberteil ordnungsgemadB eingesetzt

Amatiorumd une k- und verschlossen, muss der Griff vollstandig

rungséffnung far .

Einsatz Hahnoberteil einrasten
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AuBerbetriebnahme

Wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie sicher, dass der Hauptschalter bzw.
Leistungsdrehknopf nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet wird. Wenn Sie das Gerat fir langere
Zeit nicht einsetzen (mehrere Tage), ziehen Sie den Netzstecker heraus bzw. schalten sie den
Hauptschalter aus. Stellen Sie sicher, dass keine Fliissigkeit in das Gerat gelangen kann.

Fehlerfindung

Achtung

Gerat nicht offnen!

Gefahrliche Spannung!

gezogen bzw. spannungsfrei geschalten werden.

beseitigung darf nur durch Sachkundige erfolgen.

Fehlerbehebung

Bei allen Stérungen des Gerates, die nicht
auf auBere Einflisse oder Verschmutzung-
en zurickzufihren sind, darf nur zuge-
lassenes und geschultes Servicepersonal das
Gerat offnen. Das Gerat muss sofort
ausgeschaltet und der Netzstecker heraus-
Die Ursachenermittlung oder Fehler-

Stérung

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Beim Einschalten
leuchtet die grine
Betriebslampe nicht

Netzspannung fehlt

bauseitige Sicherungen
kontrollieren

Das Gerat ist
eingeschaltet, der

Im Dampferzeuger ist zu wenig
oder kein Wasser

Zulauf kontrollieren

eventuell Fehler der
Niveauregulierung, Gerat von
einem autorisierten
Kundendienst Uberprifen lassen

Energieregler steht

gelbe Kontrollampe

ein oder beide Sicherheits-
zwischen 1 und ,D%, die | Temperaturbegrenzer haben
ausgeldst

Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

leuchtet, das Gerat
heizt nicht

hoch

Druck im Dampferzeuger zu

Manometer kontrollieren, bei
einem Druck Uber 0,5bar Gerat
ausschalten und abkihlen
lassen. Tritt der Fehler erneut
auf, Gerat von einem
autorisierten Kundendienst
Uberprifen lassen

Druckschalter defekt

Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

Heizung defekt

Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

Das Gerat hat eine zu
geringe Heizleistung

ein oder beide Sicherheits-
Temperaturbegrenzer haben
ausgeldst

Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

eine oder zwei Phasen fehlen

bauseitige Sicherungen
kontrollieren, bei Bedarf: Gerat
von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

defektes Leistungsschiitz

Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

Heizung defekt

Gerat von einem autorisierten
Kundendienst Uberpriifen lassen

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der giiltigen
Ersatzteilliste zu verwenden und die originalen vorhandenen Elemente einzusetzen;
dies gilt auch fiir die Montage von duBeren Gehduseteilen, wie z.B. dem Frontblech.

Ver. 1.0
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Ersatzteilliste

Bezeichnung ArtikelInummer Anzahl
Sicherheits-Temperaturbegrenzer 157°C 800422 2
Viertaktschalter 800413 1
Energieregler 800400 1
Schitz 25A 2S 800319 3
Schaltnetzteil 24VDC 2W 200537 1
Niveausonde LBFS 300094 1
Kabel mit Stecker flir Niveausonde 300095 1
SSR Relais 24VDC 800346 2
Leitungsschutzschalter B6A 300120 1
Druckschalter 0,5bar 800430 1
Magnetventil 230V 2" / 34" 300114 1
Anzeigelampe grin 250V 800201 1
Anzeigelampe gelb 250V 800206 1
7kwW 207680, 227680 500623 2
Rohrheizkérper 9kw 207681, 227681 500624 2
10,5kW 208680, 228680 500625 2
13kW 208681, 228681 500626 2
Mischbatterie Wassereinaluf 500430 1
Einlauf-Armatur 500432 1
Auslaufhahn 500431 1
Vakuumbrecher 800431 1
Kondensatableiter 800432 1
Sicherheitsventil 0,6bar 6ffnend 800433 1
Manometer G1/8" 0 - 1,0 bar 100470 1
Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die flir die Sicherheit relevant sind,
jederzeit einwandfrei funktionstiichtig sind. Das Gerat muss mindestens einmal jahrlich durch
einen ausgebildeten Techniker Ihres Lieferanten geprift werden.

Achtung

Gerat nicht 6ffnen!
Gefahrliche Spannung!

Das Gerat darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.

Achtung! Zum technischen Kontrolle muss das Gerat von der Stromzufuhr "sichtbar
getrennt werden".
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Entsorgung

Bei Beendigung der Lebensdauer des Gerates muss dieses fachgerecht entsorgt werden.
Vermeiden Sie Missbrauche:

Das Gerat darf nicht durch unqualifizierte Personen benitzt werden. Vermeiden Sie, dass das
zur Entsorgung bereitgestellte Gerdt wieder in Betrieb genommen wird. Das Elektro-Gerat
besteht aus gebrauchlichen elektrischen, elektromechanischen und elektronischen Bauteilen.
Es werden keine Batterien verwendet. Der Anwender ist verantwortlich fir die fachmannische
und sichere Entsorgung des Gerates.

Hinweis zur Entsorgung

Gerate die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsorgung

geschickt werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete von uns

angenommen.

Garantie

Sie haben mit einem Locher Kochgerat ein hochwertiges Produkt erworben. Wir gewahren eine
Garantie von einem Jahr ab Kaufdatum.

Reparatur in der Garantiezeit
Bitte Kontaktieren sie Ihren zustandigen GroBkichenfachhdndler.

Technische Unterlagen

Einbauzeichnungen, Ersatzteillisten, Bedienungsanleitungen und CE-Erkldrungen
finden sie unter:

www.locher.info

Locher GroBkiichen — Gerdte GmbH
Karlsberger StralBe 3 — D-87471 Durach
Tel.: +49 (0) 831/5238339-0; Fax -15
E-Mail: office@locher.info | www.locher.info

Seite 16 von 17
Ver. 1.0 Copyright ©Berner Kochsysteme 2020



http://www.locher.info/
http://www.locher.info/

	Inhaltsverzeichnis
	Sicherheitshinweise
	Sicherheitsvorschriften
	Beschreibung von Gefahren-Symbolen
	Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften
	Sichere Anwendung
	Sicherheitsvorschriften für das Bedienpersonal
	Unsachgemäße Bedienung
	Änderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

	Allgemeines
	Anwendung

	Produktbeschreibung
	Produkte
	Technische Daten
	Bedienung und Kontrolle
	Technische Gerätedaten
	Funktionsbedingungen


	Installation
	Elektrische Daten der Geräte (14,0 kW)
	207680, 227680

	Elektrische Daten der Geräte (18,0 kW)
	207681, 227681

	Elektrische Daten der Geräte (21,0 kW)
	208680, 228680

	Elektrische Daten der Geräte (26,0 kW)
	Installationsvorrausetzungen
	Installationsvorschriften


	Inbetriebnahme
	Elektro-Montage
	Wasseranschluß
	Überdruck
	3-Stufen-Hauptschalter
	Wasserzulauf (Mischbatterie)
	Sicherheitsentleerhahn


	Bedienung
	Kochprozess

	Reinigung und Pflege
	Warnhinweise
	Hinweise zu Edelstahl
	Reinigungs- und Pflegemittel
	Gehäuse und Kessel reinigen
	Auslaufhahn zerlegen und reinigen

	Außerbetriebnahme
	Fehlerbehebung
	Ersatzteilliste
	Unterhalt
	Entsorgung
	Reparatur in der Garantiezeit


