4
44 LOCHER

Locher GroBkiichen - Gerdte GmbH
Karlsberger StraBBe 3 — D-87471 Durach
Tel.: +49 (0) 831/5238339-0; Fax -15
E-Mail: office@locher.info | www.locher.info

Originalbetriebsanleitung
flr Elektro-Multispeed
Brat- und Kochgerat

Lesen Sie unbedingt die Gebrauchs- und Montageanweisung
vor Aufstellung — Installation — Inbetriebnahme.
Dadurch schutzen Sie sich und vermeiden Schaden.


http://www.locher.info/
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Sicherheitshinweise
/ Diese Anleitung sorgféltig lesen. Die Gebrauchs- und Montageanleitung fiir einen
' spateren Gebrauch oder fiir Nachbesitzer aufbewahren. Das Gerat nach dem Auspacken
° prifen. Bei einem Transportschaden nicht anschlieBen. Den Schaden schriftlich festhalten
und den Kundendienst rufen, sonst entfallt der Garantieanspruch. Das Gerat nur zum
Zubereiten von Speisen benutzen. Das Gerat wahrend des Betriebes beaufsichtigen. Das Gerat nur in
geschlossenen Raumen verwenden. Benutzen Sie keine ungeeigneten Schutzvorrichtungen oder
Kinderschutzgitter. Sie kdnnen zu Unfdllen fihren. Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer
externen Zeitschaltuhr oder einer Fernsteuerung bestimmt.

Brandgefahr!

- HeiBes Ol und Fett entziindet sich schnell. HeiBes Ol und Fett nie unbeaufsichtigt lassen. Nie ein
Feuer mit Wasser 16schen. Kochstelle ausschalten. Flammen vorsichtig mit Deckel, Léschdecke oder
Ahnlichem ersticken.

- Die Heizzonen werden sehr hei. Nie brennbare Gegenstinde in den Tiegel legen. Keine
Gegenstande auf dem Gerat lagern.

- Das Gerat wird heiB. Nie brennbare Gegenstande oder Spraydosen in Schubladen direkt unter,
neben oder darauf aufbewahren.

Verbrennungsgefahr !

- Die Heizzonen und deren Umgebung, insbesondere ein eventuell vorhandener Kochfeldrahmen,
werden heif3. Die heiBen Flachen nie beriihren. Kinder fernhalten.

- Die Heizzonen heizen, aber die Lampen funktionieren nicht. Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

- Gegenstande aus Metall werden auf den Heizzonen sehr schnell heiB. Nie Gegenstande aus Metall,
wie z. B. Messer, Gabeln, Loffel und Deckel auf der(n) Heizzone(n) ablegen.

- Nach jedem Gebrauch das Geréat ausschalten.

Stromschlaggefahr !

- UnsachgeméBe Reparaturen sind gefahrlich. Nur ein von uns geschulter Kundendienst-Techniker
darf Reparaturen durchfihren und beschadigte Anschlussleitungen austauschen. Ist das Gerédt
defekt, Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

- Eindringende Feuchtigkeit kann einen Stromschlag verursachen. Keinen Hochdruckreiniger
(Strahlwasser) oder Dampfreiniger verwenden.

- Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen. Nie ein defektes Gerat einschalten.
Netzstecker ziehen oder Sicherung im Sicherungskasten ausschalten. Kundendienst rufen.

- Beschadigungen am Gehduse kénnen Stromschldge verursachen. Sicherung im Sicherungskasten
ausschalten. Kundendienst rufen.

Achtung !

- Raue Materialen und Reiniger konnen die Heizung bzw. die Bratflache beschadigen.

- Wenn harte und spitze Gegenstande auf die Bratflache einwirken, kdnnen Schaden entstehen.

- Alufolie und KunststoffgefaBe schmelzen auf heiBen Kochstellen. Der Gebrauch von Herdschutzfolie
auf dem Kochfeld wird nicht empfohlen.

2

Ver. 1.4 Copyright LOCHER GroBkichen-Gerate 2021



Sicherheitsvorschriften
Beschreibung von Gefahren-Symbolen

Generelles Gefahrensymbol
Nichtbefolgen der Sicherheitsvorschriften

bedeutet Gefahr ( Verletzungen ) Achtu ng

. Bei unsachgemaBer Anwendung
Dles?s S}/mbol warnt vor konnen kleinere Verletzungen oder
gefahrlicher Spannung. Sachbeschidigungen hervorgerufen werden!

(Bildzeichen 5036 der IEC 60417-1)

Direkt am Gerat angebrachte Gefahrensymbole Achtung
miissen unbedingt befolgt werden und die Vor Anwendung oder Unterhalt des Gerites muss
Lesbarkeit jederzeit sichergestellt werden. die Bedienungsanleitung gelesen werden.

Gefahren bei Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften

Das Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften kann zu Gefahr fir Personen, Umgebung und fir das
Gerat selbst flihren. Bei Nichtbeachten der Sicherheits-Vorschriften besteht kein Recht auf jegliche
Schadensersatzforderungen.

Im Detail kann das Nichtbeachten zu folgenden Risiken fiihren

( Beispiele ):

- Gefahr fir Personen durch elektrische Ursachen

- Gefahr fur Personen durch Uberhitzte Pfannen

- Gefahr fir Personen durch Uberhitzte Abstellflache

Sichere Anwendung

Die Sicherheitsvorschriften dieser Bedienungsanleitung, die bestehenden nationalen Vorschriften fir
Elektrizitdt zur Verhinderung von Unféllen sowie jegliche betriebsinterne Arbeits-, Anwendungs- und
Sicherheits-Vorschriften missen befolgt werden.

- Achtung! Die Heizzonen werden erhitzt. Um Verletzungen (Verbrennungen) zu vermeiden, die
Heizzonen nicht berthren.

- Wahrend des Betriebes Gerat immer beaufsichtigen!

- Schalten Sie die Heizzone aus, wenn Sie fir eine Weile nicht daran arbeiten. Dadurch vermeiden Sie
ein unbeaufsichtigtes Aufheizen.

- Benutzen Sie die Heizzone(n) nicht als Ablage!

- Legen Sie kein Papier, Karton, Stoff etc. auf die Platte, da es sich entziinden kdnnte.

- Vermeiden Sie das Eintreten von Flissigkeiten in das Gerat.

- Das Gerét darf nicht mit einem Wasser- oder Dampfstrahl abgespritzt werden!

- Vor jedem Reinigen Gerat ausschalten und abkihlen lassen. Schockartiges Abkihlen der Heizzonen
ist zu vermeiden, weil sich dadurch die Heizung verformen kann und die Gefahr besteht, dass die
Oberflache der Heizung beschadigt wird.

- Oberflachen diirfen nicht mit scharfkantigen Gegenstanden (Stahlspachtel, Drahtbirste) oder und
aggressiven Reinigungsmitteln bearbeitet werden, da sonst die Oberflache beschadigt wird. Hierfir
eignen sich nur Spachtel aus Holz oder Kunststoff!

- Sollte eine Linse der Kontrollleuchte zerstort oder undicht sein, darf das Gerat nicht in Betrieb
genommen werden! In die undichte Kontrollleuchte(n) kdnnen Feuchtigkeit oder Reinigungsmittel
eindringen und den Vorwiderstand der LED zerstéren. Dadurch kann es zur Zerstdrung der LED
beim Anschalten des Gerates kommen.
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UnsachgemaBe Bedienung

Die Funktionstlichtigkeit des Gerates kann nur bei richtiger Anwendung gewahrleistet werden. Die
Grenzwerte gemal den technischen Daten durfen unter keinen Umstanden Uber- oder unterschritten
werden.

Anderungen / Gebrauch von Ersatzteilen

Kontaktieren Sie den Hersteller, wenn Sie Anderungen am Gerét beabsichtigen. Um die Sicherheit zu
gewabhrleisten, verwenden Sie nur Original-Ersatzteile und Zubehorteile, welche durch den Hersteller
bewilligt sind. Bei Verwenden von nicht originalen Komponenten erlischt jegliche Haftung fir
Folgekosten. Bei Demontage, Priifungen oder Reparaturen auf Standsicherheit des Gerites
achten.

Achtung! Beim Austausch von Ersatzteilen muss das Gerat von der Stromzufuhr "sichtbar
getrennt werden".

Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung beinhaltet grundlegende Informationen die bei der Montage, Anwendung
und Unterhalt beachtet werden missen. Sie muss vor der Installation und Inbetriebnahme vollstandig
durch den Monteur und dem Bedienpersonal gelesen werden, und immer zum Nachschlagen in der
Nahe der Kochstelle aufliegen. Fir die einwandfreie Funktion und zum Erhalt der Betriebssicherheit des
Gerétes ist eine sachgerechte Installation, Bedienung und Wartung gemal dieser Aufstellungs- und
Betriebsanweisung erforderlich. Nur so kann entsprechend den Verkaufs- und Lieferbedingungen eine
Gewahr ibernommen werden.

Anwendung
Das Multispeed Brat- und Kochgerat wird zum Zubereiten von Mahlzeiten eingesetzt. Das Gerat kann
zum Kochen, Warmhalten, Grillen usw. von Speisen verwendet werden.

Produktbeschreibung
Produkte
Elektro-Multispeed Brat- und Kochgerat Stand 700

Kompakte Modulbauweise

Einfache Aufstellung

Servicefreundlich

Einfache Bedienung mittels Drehknopf

Max. Betriebssicherheit dank diversen Schutz- und Uberwachungsfunktionen

Technische Daten

Bedienung und Kontrolle
Betriebsanzeigeleuchte (Griin) 230V
Heizlampe (Gelb) 230V~
Leistungsregler — Thermostat

Technische Geratedaten

Gerite Abmesungen B x T x H (mm) Bratfliche (mm)
207485/227485 500 x 700 x 850/900 420 x 510 - GN1/1+
207486/227486 700 x 700 x 850/900 630 x 510 - GN 2/1
207487/227487 1100 x 700 x 850/900 950 x 510 - GN 3/1
2084857228485 500 x 850 x 850/900 420 x 510 - GN1/1+
208486/228486 700 x 850 x 850/900 630 x 510 - GN 2/1
208487/228487 1100 x 850 x 850/900 950 x 510 - GN 3/1
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Gerite Spannung Leistung Gewicht
207485/227485 400V/3~/N/PE 11 kW 100 kg
207486/227486 400V/3~/N/PE 17 kW 140 kg
207487/227487 400V/3~/N/PE 26 kW 195 kg
208485/228485 400V/3~/N/PE 11 kW 110 kg
208486/228486 400V/3~/N/PE 17 kW 150 kg
208487/228487 400V/3~/N/PE 26 kW 205 kg
Funktionsbedingungen
max. Toleranz der Netzspannung Nominalspannung +10% / -10%
Frequenz 50/ 60 Hz
Schutzklasse IP X2
Installation
Elektrische Daten der Gerate
Gerate nach Leistung (11/17/26 kW)
Grillplatte 3-phasig (Spannung 400 Volt +10% / -10%)
Anschluss Farbe Frequenz Sicherung
Phase Braun, Schwarz, Grau oder 1, 50 Hz / 60 Hz 50A
2,3
N Blau oder 4 -
PE Gelb /Grin

Installations-Umgebung

max. Umgebungstemperatur

Lagerung >-20°C bis +70°C in Funktion >+5°C bis +35°C
max. relative Luftfeuchtigkeit
Lagerung > 10% bis 90% in Funktion > 30% bis 90%

Installationsvorrausetzungen

Das Multispeed Brat- und Kochgerat muss auf einer geraden Flache platziert werden bzw. mit dem
passenden Unterbau verbunden werden. Die Abstellfliche muss mindestens 300 kg Gewicht
zulassen. Die Netztrenn-vorrichtung muss leicht zuganglich sein.

Installationsvorschriften

Die folgenden Punkte gilt es zu beachten:
Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung der Hauptzuleitung mit derjenigen des
Typenschildes tibereinstimmt.

Die elektrischen Installationen missen den lokalen Gebaudeinstallations-Vorschriften
entsprechen. Die giiltigen nationalen Vorschriften der Elektrizitats-Behdrden miissen befolgt
werden.

Das Multispeed Brat- und Kochgerat ist mit einem Netzkabel ausgestattet, dieses kann fest
angeschlossen werden oder mit dem notwendigen Stecker an eine Steckdose angeschlossen
werden

Die Steckdose muss frei zuganglich oder mit einer allpoligen Trenneinrichtung, z.B. Sicherungen
oder Lastschalter versehen sein, damit ein Gerdt jederzeit vom Netz getrennt werden kann. Als
Gerat der Schutzklasse 1 muss es immer an den Schutzleiter angeschlossen werden.
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- Falls Fehlstromschutzschalter verwendet werden, muissen diese fir einen Fehlerstrom von
mindestens 30mA ausgelegt sein.

- Das Multispeed Brat- und Kochgerat darf nicht in der Nahe einer heien Oberflache gestellt werden
bzw. in der Ndhe von Brennbaren Materialien aufgestellt werden.

- Das Bedienpersonal muss daflir sorgen, dass alle Installations-, Unterhalts- und Inspektionsarbeiten,
durch zugelassenes Fachpersonal ausgefiihrt werden.

Zum elektrischen Anschluss des Gerdtes sind die Gesetzlichen Vorschriften
des jeweiligen Landes zu beachten!

Achtung Achtung
Die elektrischen Anschliisse miissen
durch eine Fachperson
ausgefiihrt werden.

Falsche Spannung kann das
Geriat beschadigen

Inbetriebnahme

Montage

Das Multispeed Brat- und Kochgerat ist mit einem Netzkabel ausgeristet., Fihren Sie die Anschlisse
laut  Typenschild aus. Die elektrischen Installationen  missen durch  zugelassene
Installationsunternehmen unter Einhaltung der spezifischen nationalen und lokalen Vorschriften
ausgeflhrt werden. Die Installationsunternehmen sind verantwortlich fir die korrekte Auslegung sowie
Installation in Ubereinstimmung mit den Sicherheitsvorschriften. Die Warn- und Typenschilder miissen
strikt befolgt werden.

Prifen Sie und stellen Sie sicher, dass die Spannung des Netzstroms und des Gerates
( gemaB Typenschild ) ibereinstimmen.

Bei Aufstellung dieses Gerates in unmittelbarer Nahe einer Wand , von Trennwéanden, Kiichenmébeln,
dekorativen Verkleidungen usw. wird empfohlen, das diese aus nicht brennbarem Material gefertigt
sind; anderenfalls missen sie mit geeigneten nichtbrennbaren, warmeisolierenden Material verkleidet
sein, und die Brandschutz-Vorschriften missen aufs sorgfaltigste beachtet werden!

Vor der ersten Inbetriebnahme missen eventuell vorhandene Produktionsriickstande oder
Verpackungsreste restlos entfernt werden. Danach wie in beschrieben (Reinigung) Gerat griindlich
reinigen.

Das Multispeed Brat- und Kochgerdat muss auf einer sauberen, geraden Oberfliche an seiner
Endbestimmung stehen. Das Geréat steht auf hohenverstellbaren FiiBen. Es muss so platziert werden,
dass es nicht Uber eine Schraglage hinunterfallen oder bewegt werden kann. Die Voraussetzungen
gem. ,Installations-Vorrausetzungen” mussen eingehalten werden. Die Aufstellung darf nicht an
brennbaren Wanden und Aufstellflachen erfolgen.

Drehen Sie den AUS-und Wahlschalter-Drehknopf auf die AUS-Position (0) bevor Sie das Gerat
an das Stromnetz anschlieBe.
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Funktionstest

Um das Gerét in Betrieb zu nehmen, drehen Sie bitte den Aus- und Wabhlschalter in die gewlinschte

Position. Die griine Lampe daneben leuchtet (siehe Bild).

Gerate AUS- und Wahlschalter

Position AUS:

"0 zeigt zur Markierung (o)

Position KOCHEN:

‘II' zeigt zur Markierung (o)

Position SOFTKOCHEN:

A" zeigt zur Markierung (o).

Position BRATEN:

JN” zeigt zur Markierung (o).

Temperaturregler Softkochen/Kochen (50°C - 110°C) vollflachig

Mit dem mittleren Temperaturregler lasst sich, in den Stufen | und Il, die Temperatur des Gerates Giber
die gesamte Flache bestimmen. Die Zahl, welche zur Markierung zeigt, markiert die aktuelle
Temperatur (angegeben in °C) des Temperaturdrehknopfes. Die gelbe Lampe daneben leuchtet,

solange das Gerét heizt.

Position AUS:
'0° zeigt zur Markierung (o)

Position Ein:
Jede Position, welche zur Markierung

(o) zeigt 50°C (Minimum) bis 110°C
Knebel (Maximum).

ite 2021




Temperaturregler (60°C - 300°C)

Mit den beiden duBeren Temperaturreglern lasst sich in der Stufe Ill die Brattemperatur der jeweiligen
Tiegelhdlfte bestimmt. Die Zahl, welche zur Markierung zeigt, markiert die aktuelle Position
(angegeben in °C) des Temperatur-Drehknopfs. Die gelbe Lampe daneben leuchtet, solange das Geréat
heizt.

Position AUS: Position Ein:
"0 zeigt zur Markierung (o) Jede Position, welche zur Markierung

(0) zeigt 60°C (Minimum) bis 300°C
Knebel (Maximum).

Gerat einschalten.

Vor dem Durchfiihren des Funktionstests muss der Anwender wissen, wie der Elektro-
Multibrater zu bedienen ist.

Entfernen Sie alle Gegenstande von der(n) Heizzone(n). Durch Drehen des Hauptschalter-Drehknopfs
wird das Gerat eingeschaltet. Durch Drehen der/des Temperaturregler-Drehknopfs wird die
Temperatur eingestellt. Je nach Position des Drehknopfs wird nun die Heizzone auf die gewlinschte
Temperatur erhitzt. Nachdem Erreichen der eingestellten Temperatur erlischt die Kontrollleuchte
(Gelb), und es kann mit dem Grillen/Braten begonnen werden.

Sollte das Multispeed Brat- und Kochgerat trotz des Tests nicht funktionieren, sehen Sie unter
dem Punkt Fehlerfindung / Fehlerbehebung nach.

Drucktaster Wasserzulauf

Den Drucktaster zur Wasserbefiillung driicken und die Wasserzufuhr wird solange fortgefiihrt, bis der
Knopf erneut gedriickt wird

ACHTUNG:
Zur Befiillung mit Wasser muss der Deckel komplett ge6ffnet werden.

Die Sicherheitsthermostate sind
zuganglich in der Schalterblende
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Bedienung

Einlassen der Bratplatte:

Die Bratplattenoberflache muss vor der Inbetriebnahme mit Wasser und Spulmittel
grundlich gereinigt werden.

Achtung: Bitte keinen Grillreiniger verwenden!

Danach Ol auf die Oberflache geben und mit einem Stofflappen gut verteilen.
Bratplatte auf ca. 200°C aufheizen und warten, bis das Ol einen gelblichen Schimmer
bekommt, also leicht verharzt. Mit dem Bratspachtel die verharzte Schicht oberflachlich
abstreifen.

Diesen Vorgang insgesamt 3x durchfihren.

Die Dauer der Vorbehandlung betragt ca. 1 Stunde. Es hat sich dann eine nicht sichtbare
Patina auf der Oberflache gebildet.

Nun kann man beginnen die Bratplatte zu beschicken. Vor auflegen des Bratgutes bitte
nochmals etwas Ol auftragen.

Es sollte nur mit dem mitgelieferten Bratspachtel gearbeitet werden.
Alle anderen Werkzeuge sind ungeeignet.

Sollten sich mit der Zeit Bratriickstande auf der Oberflache gebildet haben, diese mit dem
Edelstahlschwamm abtragen. Damit man sich nicht verbrennt, sollte zum aufdriicken des
Schwamms auf die Oberflache, die Vorderkante des Bratspachtels verwendet werden.
(Bitte kein Wasser verwenden)

Das Einlassen der Bratplatte sollte taglich in verkurzter Form wiederholt werden.

Noch ein Tipp, um die Bratplatte wahrend der Betriebszeit moglichst sauber zu halten:
Die Rauchpunkte von Olen liegen bei 180-220°C. Je nach Ol sollte die Brattemperatur
etwas unterhalb des Rauchpunktes liegen.

Beim Reinigen der Bratplatte nach der Betriebszeit, die Bratplatte ausschalten und nach
ca. 15-20 min, wenn die Bratplatte noch Restwarme hat, nur mit Wasser und dem
Edelstahlschwamm unter Verwendung des Bratspachtels die Platte reinigen und danach
wieder eindlen.
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Kochprozess
Der AUS- und Wahlschalter wird in Position | oder Il gebracht um die Kochfunktion
einzuschalten.

Position | = vollflachige Softkochstufe (1/3 Leistung) 50-110°C
Position Il = vollflachige Kochstufe (volle Leistung) ~ 50-110°C

Durch Drehen des mittigen Temperaturregler-Drehknopfs wird die gewlinschte Temperatur
(50-110°C) eingestellt. Die gewilinschte Temperatur muss zur Markierung Uber dem
Drehknopf zeigen. Solange die gelbe Lampe neben dem Drehknopf leuchtet heizt das Gerat
mit der gewahlten Leistung auf.

Bratprozess

Der AUS- und Wahlschalter wird in Position Ill gebracht um die Bratfunktion einzuschalten.

Durch Drehen eines oder beider Temperaturregler-Drehknopfs/-kndpfe wird die gewlinschte
Temperatur der entsprechenden Tiegelhélfte eingestellt. Die gewlinschte Temperatur muss zur
Markierung iber dem Drehknopf zeigen. Die Tiegelhalfte wird auf die gewiinschte Temperatur
erhitzt, wahrend des Aufheizens leuchtet die orange Kontrollleuchte neben dem Drehknopf.
Nach dem Erreichen der eingestellten Temperatur erlischt die Kontrollleuchte (Orange), und es
kann mit dem Braten begonnen werden. Als Arbeitstemperatur gentigen fiir das Braten kleinere
bis mittlere Temperaturen. Bei hoher Auslastung ist es ratsam, auf 200-220 °C zu erhéhen. Zum
Braten wird zuerst die warme Platte mit hitzebestandigem Fett bestrichen und dann das Bratgut
aufgelegt. Der Elektro-Multibrater hat zwei (rechte und linke) Heizzonen, so dass bei geringem
Bedarf auf einer Zone gebraten und auf der anderen warmgehalten werden kann. Nach jedem
Braten ist es empfehlenswert, grobe Bratriickstande mit einem Spachtel (bei verchromten Plat-
ten kein Metallspachtel) zu entfernen und mit einem Kiichenpapier auszuwischen.

Wasserzulauf iber Deckeldrehgelenk
Den Drucktaster zur Wasserbefiillung driicken und die Wasserzufuhr wird solange fortgefiihrt, bis der
Knopf erneut gedriickt wird

ACHTUNG:
Zur Befiillung mit Wasser muss der Deckel komplett gedffnet werden.

Betriebsende und —pausen

Zum Betriebsende und wahrend der Betriebspausen alle Temperaturregler in Stellung 0
bringen, und den AUS- und Wahlschalter zur Markierung (o) drehen (siehe Bild). Alle
Kontrollleuchten gehen aus.
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AuBerbetriebnahme

Wenn das Multispeed Brat- und Kochgerat nicht in Gebrauch ist, stellen Sie sicher, dass der
Temperaturregler nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet wird. Wenn Sie das Multispeed Brat- und
Kochgerat fur langere Zeit nicht einsetzen (mehrere Tage), ziehen Sie den Netzstecker heraus
bzw. schalten Sie das Gerat spannungsfrei.

Stellen Sie sicher, dass keine Flussigkeit in das Gerat gelangen kann.

Garantie

Sie haben mit einem Locher Kochgerat ein hochwertiges Produkt erworben.
Wir gewdhren eine Garantie von einem Jahr ab Kaufdatum.

Reparatur in der Garantiezeit
Bitte kontaktieren Sie lhren zustandigen GroBkiichenfachhandler.

Fehlerfindung

Achtung

Gerat nicht 6ffnen!
Gefahrliche Spannung!

Bei allen Storungen des Elektro-Gerates, die nicht auf &uBere Einflisse oder
Verschmutzungen  zuriickzufihren sind, darf nur zugelassenes und geschultes
Servicepersonal das Gerat 6ffnen. Das Gerat muss sofort ausgeschaltet und der Netzstecker
herausgezogen werden. Die Ursachenermittlung oder Fehlerbeseitigung darf nur durch
Sachkundige erfolgen.

Fehler Mogliche Ursache MaBnahmen durch Bedienungs- oder
Servicepersonal

Priifen Sie, ob das Gerat mit dem Stromnetz
verbunden ist (Netzkabel eingesteckt),
Sicherungen prifen

Keine Stromzufuhr

Kein Aufheizen

Betriebsanzeige- | Temperaturregler -
lampe ist AUS Drehknopf in AUS-

(dunkel) Position

Temperaturregler -Drehknopf in
Ein-Position drehen

Kontaktieren Sie lhren Lieferanten fir
Elektro-Bratplatte defekt | Reparaturservice. Ziehen Sie den Netzstecker
heraus
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Sollte der Sicherheits-Temperaturbegrenzer
auslosen und die Beheizung abschalten, darf

das Wiedereinschalten nur nach Feststellung

der Ausfallursache und deren Beseitigung
erfolgen!

Um den Sicherheits-Temperaturbegrenzer wie-
der einzuschalten, miissen der Ablaufhahn und

Sicherheits- die Frontblende voriibergehend entfernt wer-
Temperaturbegrenzer den. Nachdem das Gerat abgekiihlt ist, kann
hat ausgeldst der rote Entriegelungsknopf ohne Gewaltein-

wendung betatigt werden.

Ein Wiedereinschalten bei nicht geniigend
abgekiihltem Gerit kann zur Beschiadigung des
Sicherheits-Temperaturbegrenzers fiihren.

Die Schraube anschlieBend unbedingt wieder
einsetzen, um den Wasserschutz wiederherzu-

stellen.
Hinweis Der eingesetzte brucheigensichere Sicherheits-
Der Fiihler befindet Temperaturbegrenzer |6st auch aus , wenn die

sich im vorderen Plat- | Umgebungstemperatur unter 0°C sinkt, was bei
tenbereich hinter dem | manchen Aufstellungsorten, wie z.B. in
Ablauf und kann durch | Verkaufswagen, moglich ist.

ortliche Erwarmung Vor dem Wiedereinschalten muss der Fiihler dann
dieses Bereiches durch | erst auf 20°C erwarmt werden. Erst dann lasst sich
einen Fon o.a. beein- | der Sicherheits-Temperaturbegrenzer wieder ein-
flusst werden. schalten.

Ungenligende Heizung defekt!

Heizleistung bzw. | Eine Phase fehlt Prifen Sie die Sicherungen.

kelpe . Elektro-Multibrater
Heizleistung defekt

Anzeige ist AN
Keine Reaktion

auf Drehen des | Temperaturregler
Leistungs- defekt

Drehknopfs
Heizleistung
stellt innerhalb | Temperaturregler
von Minuten an | defekt

und ab.

Kontaktieren Sie Ihren Lieferanten fiir
Reparaturservice. Ziehen Sie den Netzstecker.

Bei einem Austausch von Bauteilen sind immer Originalteile nach der giiltigen
Ersatzteilliste zu verwenden und die vorhandenen oder neue, gleiche
Verbindungselemente einzusetzen; dies gilt auch fiir die Montage von &uBeren
Gehauseteilen, wie z.B. dem Bodenblech nach einem Wechsel der
Netzanschlussleitung.

WARNUNG: Wahrend der Reinigung oder Instandhaltung und beim Austausch von Teilen
mussen die Gerate von der Stromversorgung getrennt sein.
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Reinigung
Das Gerat sollte tdglich mit handelsiiblichen Mitteln gereinigt werden, hartniackige
Bratriickstande werden dazu bei noch warmer Platte einige Minuten mit Wasser und einem
milden Reinigungsmittel eingeweicht. Nach dem Reinigen, Platte gut Abspiilen und
Trockenwischen.

Edelstahl-Bratplatten dirfen nicht mit scharfkantigen Gegenstanden
(Stahlspachtel, Stahldrahtbiirste) oder und aggressiven
Reinigungsmitteln bearbeitet werden, da sonst die Oberflache
beschadigt wird. Hierflr eignen sich nur Spachtel aus Holz oder
Kunststoff!

Kratzende Reinigungsmittel, Stahlwolle oder kratzende Schwimme diirfen nicht verwendet
werden, da sie die Oberfliache des Rostes bzw. der Heizung beschadigen kénnen.

Ein fachgerechter Unterhalt des Gerates bedingt eine regelméaBige Reinigung, sorgfiltige Behandlung
und Service.

Es diirfen keine Fliissigkeiten in das Gerét gelangen!

Unterhalt

Der Anwender muss sicherstellen, dass alle Komponenten, die fiir die Sicherheit relevant sind,
jederzeit einwandfrei funktionstiichtig sind.

Achtung

Gerat nicht 6ffnen!
Gefahrliche Spannung!

Das Gerat darf nur von ausgebildetem Service-Personal gedffnet werden.

Entsorgung
Bei Beendigung der Lebensdauer des Multibraters muss dieser fachgerecht entsorgt werden.

Vermeiden Sie Missbrauche:

Sie, dass das zur Entsorgung bereitgestellte Gerdt wieder in Betrieb genommen wird. Das Geréat
besteht aus gebrauchlichen elektrischen, elektromechanischen und elektronischen Bauteilen. Es
werden keine Batterien verwendet. Der Anwender ist verantwortlich fir die fachméannische und sichere
Entsorgung des Gerétes.

Hinweis zur Entsorgung

Gerate die zu diesem Zweck bestimmt sind, kdnnen an uns zur Entsorgung geschickt
werden. Es werden nur ausreichend frankierte Pakete von uns angenommen.

Locher GroBkiichen - Gerite GmbH Lieferanschrift:
Karlsberger Stral3e 3 — D-87471 Durach
Tel.: +49 (0) 831/5238339-0; Fax -15
E-Mail: office@locher.info | www.locher.info
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